_achsroulade

250 g Hittenkése 1 Bund frisch gehackter Dill
50 g grob gehackte Mandeln 2 g fein geriebener Ingwer
2 Blatt Gelatine 5 Rauchlachstranchen

Salat oder Randen als Bett und ev. Dekoration

Huttenkase mit Ingwer, Mandeln und Dill wiirzen. Die aufgeldste Gelatine daruntermischen.
Die Lachstranchen auf Klarsichtfolie auslegen, mit der Fillung belegen und einrollen. Kihl
stellen.

Salatbett bereiten, Lachs in Tranchen schneiden und dekorieren.



